FLAVOR OF INDIA

Restaurant Menu

I STARTERS / PREDKRMY

1. Onion Bhaji (1) 79 K¢
Smazené cibulové placicky v cockovém tésticku s kofenim, podavané s tamarind omackou a ¢erstvym
salatem.

2. Paneer Pakora (1.7) 89 K¢

Smazené kostky indického syru v cockovém tésticku s kombinaci kofeni, podavané s tamarind
omackou.

3. Chicken Pakora (1) 119 K¢

Smazené kousky kurecich prsou v ¢o¢kovém tésticku, poddvané s tamarind omackou a zeleninovym
salatem.

4. Veg Samosa (2 Ks) (1.8 95 K¢

Smazené mésce plnéné bramborami, hraskem a cerstvym indickym kofenim, podavané s tamarind
omackou a zeleninovym salatem.

5. Masala Papadums 55 K¢
Kfupava tenka placka z ¢oc¢kové mouky s kofenénou smési cibule, rajcat, koreni a okurky.

6. Chilli Chicken (1.6) 129 K¢
Smazené kousky kurecich prsou v pikantni marinadé s cibuli a paprikou.

I SOUPS / POLEVKY

7. Chicken Soup (7 69 K¢
Kureci polévka z vyvaru, bylinek se smetanou.

8. Tomato Soup (7) 60 K¢
Polévka z Cerstvych rajéat s bylinkami a smetanou.

9. Dal Soup (Vegan) 60 K¢

Polévka ze Zluté ¢ocky s Fimskym kminem a citrénem.



I VEGETARIAN DISHES / VEGETARIANSKE POKRMY

(Pro veganskou variantu poZddejte obsluhu o vyménu paneeru za tofu a veganskou pfipravu.)

10. Paneer Tikka Masala (1.7) 189 K¢
Syr s paprikami v klasické husté krémové cibulovo-rajéatové omacce s koriandrem

11. Palak Paneer (Syr s Spenatu) (1.7) 179 K¢
Jemna omacka ze Spenatového pyré, koreni, smetany a ¢esneku.

12. Mango Paneer (mangovym Syr pyre) (17) 189 K¢
Sladka, krémova omacka varena s mixovanymi kesu ofisky, cibuli, smetanou a mangovym pyré.

13. Paneer Butter Masala (1.7) 179 K¢
Maslova omacka obsahuje rajéata, Cerstvou smetanu, maslo, kesu ofisky a indickou smés koreni.

14. Paneer Korma (17) 189 K¢
Jemna krémova omacka z hnédé cibule, keSu, mandli, jogurtu a smetany.

15. Aloo Gobhi (Vegan) 179 K¢
Kvétak a brambory s rajc¢aty, bylinkami a jemnym kofenim.

16. Chana Masala (Vegan) 189 K¢
Cizrna varenad s kofenim, cibuli a rajcaty.

17. Dal Makhani (1.7) 189 K¢
Cernd ¢ocka vafenad s maslem, smetanou a rajcaty.

18. Dal Tadka (Vegan) 179 K¢
Zluté ¢ocka uvarend s chilli papri¢kami, éesnekem a kminem.

I TANDOOR SPECIALS / TANDOOR SPECIALITY

19. Chicken Tikka ™ 235 K¢
Kureci prsa marinovana v jogurtové kofenéné omacce zapecené v Tandoori peci.

20. Chicken Malai Tikka (7.8) 245 K¢
Kureci prsa marinovana s kesu ofechy, smetanou a jogurtem zapecend v Tandoori peci.

21. Tandoori Chicken (7.10) 235 K¢

Stavnatd kufeci stehynka marinovana v tradi¢nim jogurtu a kofeni, zapeéend v peci Tandoori.



22. Lamb Seekh Kebab 265 K¢
Mleté jehnéci s cibuli, bylinkami a exotickym kofenim, zapecené v peci Tandoori.

23. Tandoori Prawns (2.7) 329 K¢
Zapecené tygfi krevety marinované v jogurtu a koreni.

24. Tandoori Grill Platter (27.8) 335 K¢

Tandoori Chicken, Lamb Seekh Kebab, Chicken Malai Tikka, Tandoori Prawns podavané s grilovanou
zeleninou a matovou omackou.

I BIRYANI / POKRMY Z RYZE BIRYANI

25. Vegetable Biryani (7) 190 K¢
Aromaticka ryZze biryani se zeleninou a indickym korenim.

26. Chicken Biryani (7) 229 K¢
Aromaticka ryZze biryani s kufecim masem a indickym korenim.

27. Lamb Biryani () 259 K¢
Aromaticka ryze biryani s jehné¢im masem.

28. Prawn Biryani (27) 329 K¢
Aromaticka ryZe biryani s krevetami.

I DISHES IN SAUCES / VARIABILNi POKRMY V OMACKACH

Vindaloo Sauce ( é }

Paliva, lehce tomatovd omacka s rajéatovym zadkladem, s ¢esnekem, zazvorem a pikantni chilli

paprickou.
29. Chicken 189 K¢
30. Lamb 239 KC
31. Prawns (2 229 KC

Madras Sauce (10)

Pikantni kari omacka s tradi¢nim indickym kofenim.

32. Chicken 189 K¢

33.Lamb 239 K¢



34. Prawns (2) 229 K¢

Palak Sauce (7.8)

Jemna omacka ze Spenatového pyré, koreni, smetany a ¢esneku.

35. Chicken 189 K¢
36. Lamb 239 K¢
37. Prawns (2 229 K¢

Mango Sauce (7.8)

Sladka, krémova omacka varena s mixovanymi kesu ofisky, cibuli, smetanou a mangovym pyré.

38. Chicken 219 K¢
39. Lamb 239 K¢
40. Prawns (2 229 K¢

Butter Makhani Sauce (Sladky maslovy) (7.8)

Maslovd omacka obsahuje rajéata, Cerstvou smetanu, maslo, kesu ofisky a indickou smés koreni.

41. Chicken 229 K¢
42. Lamb 249 K¢
43. Prawns (2) 239 K¢

Methi Curry Sauce (7.8)

Krémova omacka z indickych bylinek methi, cibulovo-rajcatového zakladu, smetany a kesu ofisku.

44. Chicken 229 K¢
45. Lamb 249 K¢
46. Prawns () 239 K¢

Tikka Masala Sauce (7)

Rajcéata, cibule a Cerstva smetana s tradi¢nim indickym korenim.

47. Chicken 229 K¢
48. Lamb 249 K¢

49. Prawns (2 239 K¢



Korma Sauce (7.8)

Jemna krémova omacka z hnédé cibule, keSu, mandli, jogurtu a smetany.

50. Chicken 229 K¢
51. Lamb 249 K¢
52. Prawns (2) 239 K¢
I Breads

53. Plain Naan (2 40 K¢
54. Butter Naan (17) 45 KC
55. Garlic Naan (1.7) 55 KC
56. Cheese Naan (17 60 KC
57. Lacha Paratha (1.7) 60 K¢

I STUFFED NAAN / PLNENY NAAN

58. Aloo Kulcha (.7 65 KC
PInéna placka s bramborami a kofenim.

59. Paneer Kulcha (17) 65 KC
PInéna placka s domdcim syrem.

60. Keema Kulcha (1.7 85 KC

PInéna placka jehnécim masem.

I RICE / RYZE
61. Basmati Rice 50 KC
62. Matar Pulao 60 KC

Basmati ryze se zelenym hraskem.

63. Kashmiri Pulao @) 65 KC
Basmati ryZe se susenym ovocem, oftisky a rlizovou vodou.

64. Mustard Curry Rice (12) 70 K¢

Basmati ryZze s jemnou hofci¢nou kari chuti a indickym korenim.



I DIPS / DIPY

65. Raita () 40 KC
Jogurt s cibuli, okurkou a rajéaty.

66. Mint Chutney @ 40 KC

67. Mango Chutney 40 KC

68. Tamarind Chutney 40 KC

69. Pickles (10) 40 KC

I DESSERTS / DEZERTY

70. Gulab Jamun (7.8) 60 KC
Kulicky ze suseného mléka v horkém sladkém sirupu.

71. Ras Malai (7.8 99 K¢
Nadychany a $tavnaty Ras Malai je pfipraveny z mléka, cukru, ofech(, safranu a kardamonu.

I INDIAN DRINKS / INDICKE NAPOJE

72. Mango Lassi (7) 89 K¢
Sladky jogurtovy napoj s mangem.

73. Sweet Lassi (7) 60 K¢
Sladky tradi¢ni jogurtovy ndpo;j.

74. Salted Lassi (7) 50 K¢
Slany tradi¢ni jogurtovy napoj s jemnym kofenim.

75. Masala Chai 50 K¢

Indicky ¢erny ¢aj vafeny s mlékem a aromatickym korenim.

I ALLERGENS / ALERGENY

1. Obiloviny obsahujici lepek 8. Skorapkové plody

2. Korysi 9. Celer

3. Vejce 10. Hofcice

4. Ryby 11. Sezamova semena

5. Arasidy 12. Oxid siFicity a sificitany
6. Sojové boby 13. VI¢i bob

7. Mléko a vyrobky z néj 14. Mékkysi

Please allow 20-25 minutes for fresh preparation. Sit back and enjoy your drink.
Prosime, pocitejte s 20-25 minutami na Cerstvou pfipravu. PohodIné se usadte a vychutnejte si svij napoj.



